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Céréals croustilliants de cacao sans gluten.

Caractéristiques

4 N
Faible teneur en matiéres grasses (<= 3g V/ 100g ou 1,5g V/ 100ml) @
Sans gluten (<20 ppm) R

Sans lactose
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Choco Balls

Sans soja

Sans oeufs

Sans blé

Source de fibres (>= min 3g/100g ou 1,5g/100 kcal)

Ingrédients

Farine de mais 74%, sucre, poudre de cacao * 8%, sel iodé (sel, iodure Brut kg/pc 0,3
de potassium). Net kg/pc 0.25
*Rainforest Alliance Certified™. Find out more at ra.org
L pc (mm) 145.0
Pays de fabrication: Allemagne L pc (mm) 212.0
Critéres microbiologiques H pc (mm) 76.0
Germes totaux : 10000Ufc/g # [emb.sec. 5.0
Levures: 100Ufc/g Brut kg/emb.sec. 1.61
Moisissures : 100Ufc/g Net kg/emb.sec. 105

Coliformes : 10Ufc/g
Enterobacteriaceae: 10Ufc/g L emb.sec. (mm) _ 398.0
Salmonella sp: abs/25g L emb.sec. (mm)  226.0
Staphylococcus aureus: 5Ufc/g H emb.sec. (mm)  160.0
Bacillus cereus: 5Ufc/g
Clostridium perfringens : 5Ufc/g
Listeria monocytogenes : abs/25¢g
Escherichia coli : 10Ufc/g couches/pallet 4

EAN unité de vente

Durée minimale de conservation : 30 jours
Durée maximale de conservation : 365 jours

Condition de stockage

Température de conservation : 15 - 25°C
Conserver au sec

7 5 8"008698"007709

A consommer chaud. A consommer rapidement aprés avoir réchauffer.
Réchauffer directement le produit aprés sa sortie du congélateur.
Remise en température au four & micro-ondes, en chariot ou dans un
four traditionnel, & maximum 100°C.

# emb.prim./couche 75

# emb.prim./pallet 300

Date de derniére mise a jour 16/06/26

Cette information est saisie @ partir des informations fournies par notre fournisseur,
sans aucun engagement et sous foufes réserves.
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Analyse nutritionelle

/100 g /0 %RI

Unit 100g
Energie kJ 1605
Energie kcal 379
Matiéres grasses (g) 3,1
Acides gras saturés (g) 1,4
Glucides (g) 79
Sucres (g) 17
Fibres alimentaires (g) 5
Protéines (g) 6,1
Sel (g) 0,89
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Allergénes

Présent Absent Traces Inconnu
Céréales contenant du gluten et produits dérivés X
Blé X
Seigle X
Orge X
Avoine X
Epoufre X
Crustacés et produits dérivés X
Oeufs et produits dérivés X
Poisson et produits dérivés X
Arachides et produits dérivés X
Soja et produits dérivés X
Lait et produits dérivés (y compris le lactose) X
Fruits & coque X
Amandes X
Noisettes X
Noix X
Noix de cajou X
Noix de pécan X
Noix du Brésil X
Pistaches X
Noix de macadamia X
Céleri et produits dérivés X
Moutarde et produits dérivés X
Graines de sésame et produits dérivés X
Le dioxyde de soufre et les sulfites (> 10mg SO2 /kg ou X
Lupin et produits dérivés X
Mollusques et produits dérivés X

Sans OGM
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