
Dysphalicious bloemkool 50g x 20 diepvries

TECHNISCHE FICHE

Bloemkoolpuree in de vorm van bloemkoolroosjes

Bruto kg/st 1,1

Netto kg/st 1.0

L st (mm) 180.0

B st (mm) 140.0

H st (mm) 95.0

# /sec.verp. 4.0

Bruto kg/sec.verp. 4.48

Netto kg/sec.verp. 4.0

L sec.verp. (mm) 280.0

B sec.verp. (mm) 180.0

H sec.verp. (mm) 195.0

# prim.verp/laag 64

# prim.verp/pallet 256

lagen/pallet 4

 Productbeschrijving

Bloemkool 95%, bamboevezel, verdikkingsmiddelen (agaragar,
xanthaangom, carrageen), zetmeel, zout, veldboon eiwit, suiker.

 Ingrediënten

1118ref.

Aangepaste structuur

 Kenmerken

Nederland

 Bewaarcondities

Product bewaren bij -18 graden Celsius
Na ontdooien niet opnieuw invriezen
Niet consumeren zonder te verhitten
Maximaal 2 uur buiten de koeling zetten

 Houdbaarheid

Minimale houdbaarheid: 30 dagen
Maximale houdbaarheid: 1 jaar

 Bereidingswijze

Oven / æ la carte buffetwagen: Plaats de bevroren groente op een bord,
afgedekt met een kunststof stolp. Laat de groente 2 uur ontdooien bij
kamertemperatuur of in een gekoelde buffetwagen. Verwarm de groente in
55 minuten in een niet-voorverwarmde oven op 95°C met boven- en
onderwarmte of hetelucht. Laat het 2 minuten rusten voor het serveren.
Stoomoven: Plaats de bevroren groente op een bord, afgedekt met een
rvs-stolp met gat bovenin. Laat de groente 2 uur ontdooien bij
kamertemperatuur. Verwarm de oven voor op 180°C. Zet de oven op
140°C hetelucht met 'gering' stoom en verwarm de groente in 16 minuten.
Laat het 2 minuten rusten voor het serveren.

Land van oorsprong:

 Datum laatste wijziging 08/06/2026

)hC1AA8MUTVQQy
Deze informatie is ingevuld op basis van inlichtingen ons verstrekt door de 
leverancier en dit zonder enige verbintenis en onder alle voorbehoud.

 EAN verkoopseenheid
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/100 g /50g %RI

Unit 100g 50g

Energie kJ 138,5 69,2

Energie kcal 33,1 16,6

Vetten (g) 0,3 0,1

Verzadigde vetzuren (g) 0,1 0,1

Koolhydraten (g) 4,7 2,4

Suikers (g) 1,7 0,8

Vezels (g) 3,1 1,6

Eiwitten (g) 1,3 0,7

Zout (g) 0,44 0,22

 Nutritionele analyse
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Het product is niet behandeld met ioniserende straling en bevat geen bestraalde ingrediënten.
De ingrediënten zijn NIET afkomstig van genetisch gemodificeerd materiaal.
Dit product voldoet aan de regelgeving 1829/2003/EG en 1830/2003/EG.

 Allergenen

Aanwezig Afwezig Sporen Onbekend

Glutenbevattende granen en afgeleiden x

Tarwe x

Rogge x

Gerst x

Haver x

Spelt x

Schaaldieren en afgeleiden x

Eieren en afgeleiden x

Vis en afgeleiden x

Aardnoten en afgeleiden (Pinda) x

Soja en afgeleiden x

Melk en afgeleiden (incl lactose) x

Schaalvruchten x

Amandelen x

Hazelnoten x

Walnoten x

Cashewnoten x

Pecannoten x

Paranoten x

Pistachenoten x

Macadamianoten x

Selderij en afgeleiden x

Mosterd en afgeleiden x

Sesamzaad en afgeleiden x

Zwaveldioxide en sulfieten (> 10mg SO2/kg of 10mg x

Lupine en afgeleiden x

Weekdieren en afgeleiden x
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