
NS Gel'Clear 240g

FICHE TECHNIQUE

Brut kg/pc 0,25

Net kg/pc 0.24

L pc (mm) 99.0

L pc (mm) 99.0

H pc (mm) 80.0

# /emb.sec. 6.0

Brut kg/emb.sec. 1.6

Net kg/emb.sec. 1.44

L emb.sec. (mm) 0.0

L emb.sec. (mm) 0.0

H emb.sec. (mm) 0.0

# emb.prim./couche 72

# emb.prim./pallet 792

couches/pallet 11

 Déscription produit

 Ingrédients

1355ref.

Textures modifiées

Alimentation clinique

 Caractéristiques

 Condition de stockage

 Conservation

 Préparation

 Précautions

Pays de fabrication:

 Date de dernière mise à jour 02/06/2021

Gel'Clear est un agent épaississant qui se dissout immédiatement dans les
préparations chaudes ou froides, les liquides (café, eau, thé, jus de fruits,
lait), les soupes ou les plats composés. Il résiste bien aux changements de
température et réduit le risque d'"étouffement" en cas de dysphagie ou de
difficultés de déglutition.
Permet d'épaissir les liquides du niveau 2 au niveau 4, tout en préservant
leurs propriétés organoleptiques

$h0BAF2MQQVXZx

Maltodextrine, épaississant : gomme de xanthane, humectant: chlorure de
potassium.

France

Durée minimale de conservation : 30 jours
Durée maximale de conservation : 24 mois

æ utiliser uniquement sous surveillance médicale.
Ne convient pas comme seule source de nutrition.
Ne convient pas aux enfants de moins de 3 ans.

Utiliser la dosette incluse dans la boîte pour doser la quantité de poudre
nécessaire. Mettre d»abord la poudre et ensuite le liquide. Agiter
vigoureusement avec un shaker, un fouet ou une fourchette jusqu»à
dissolution complète.
Rendement pour 1 boîte de 240g :6,7 à 20 L, selon le niveau souhaité.
Quantité quotidienne recommandée: 1 litre de boisson concentrée.

Température de conservation: 15 - 25°C
Une boîte entamée doit être utilisée dans le mois suivant son ouverture.
Après reconstitution, à consommer de préférence le jour de la préparation.

Cette information est saisie à partir des informations fournies par notre fournisseur,
sans aucun engagement et sous toutes réserves.

 EAN unité de vente
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NS Gel'Clear 240g

FICHE TECHNIQUE

/100 g /0 %RI

Energie kJ 1308

Energie kcal 311

Matières grasses (g) 0,2

Acides gras saturés (g) 0,0

Glucides (g) 63,6

Sucres (g) 5

Fibres alimentaires (g) 26,2

Protéines (g) 0,6

Sel (g) 3,9

Potassium (mg) 789

Sodium (g) 1,53

Chlore (mg) 708

 Analyse nutritionelle
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NS Gel'Clear 240g

FICHE TECHNIQUE

 Allergènes

Sans OGM

Présent Absent Traces Inconnu

Céréales contenant du gluten et produits dérivés x

Blé x

Seigle x

Orge x

Avoine x

Épautre x

Crustacés et produits dérivés x

Oeufs et produits dérivés x

Poisson et produits dérivés x

Arachides et produits dérivés x

Soja et produits dérivés x

Lait et produits dérivés (y compris le lactose) x

Fruits à coque x

Amandes x

Noisettes x

Noix x

Noix de cajou x

Noix de pécan x

Noix du Brésil x

Pistaches x

Noix de macadamia x

Céleri et produits dérivés x

Moutarde et produits dérivés x

Graines de sésame et produits dérivés x

Le dioxyde de soufre et les sulfites (> 10mg SO2 /kg ou x

Lupin et produits dérivés x

Mollusques et produits dérivés x
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